wir danken lhnen herzlich fur lhren Besuch und hoffen, dass Sie eine an-
genehme Zeit bei uns hatten. Wir winschen lhnen alles Gate und freuen

wuns auf ein baldiges Wiedersehen!

lhr Kokoro Team

Bangertstral3e 12, 63450 Hanau. Tel: 06181 6106547

K®KORO

SUSHI HOUSE u
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11,90

gegrillter Gemusespiel3 in Sesam-Teriyakisauce, 4 Maki, dazu Jasminreis und Salat.
Hahnchenbrustfilet*>*™ |Lachsfilet**®*™ Knusprige Enter #>afm

2,b,cfadm Vegetarisch mégfiCh 1 1,90

4 Nigiri + 1 Inside Out roll (8 Stk.)
Unser Sushi-Meister kreiert jedes Sushi mit hochster Prazision und Kunstfertigkeit.

2,b,acdflm

vegetarisch moglich 11,90
1 Inside Out roll (8 Stk.), 1 Maki (6 Stk.), 2 Nigiri
Unser Sushi-Meister kreiert jedes Sushi mit hochster Prazision und Kunstfertigkeit.

24,1,aclmfb -I ‘I ;90
gegrillte Rinderscheiben oder zarten Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika
auf Reis mit Teriyakisauce, Spiegelei und Hiyashiwakame Wahlweise

421, fmi

"vegetarisch mdoglich 11,90
Tempura Garnelen, Fisch und Gemse auf Jasminreis, mit Sesam-Teriyakisauce

und Salat
24d.m,l

" vegetarisch moglich 10,90
1 Hahnchenspiel3, 1 Gemiisespiel, 1 Tomatenspiel3, 1 Champignonspiel3, mit
Sesam-Teriyakisauce, dazu Jasminreis und Salat

1,24d,m

vegetarisch méglich 10,90
in cremigem Kokos-Curry mit Jasminreis und Salat.
zartem Hahnchenbrustfilet / vegetarisch mit Tofu / gebratenes Lachsfilet

1,24,dm,[

zartem Hahnchenbrustfilet
knuspriges Hahnchen
knusprige Ente

Rindfleisch

vegetarisch mit Tofu

nur Gemuse

mit verschiedenen Gemuise (
Hahnchen?#hmifd
knuspriges Hahnchen flm
knusprige Ente 24adfhim
Rindfleisch244dfhlm

Tofu 244dfhmi

nur Gemuse24dfhlm

1

Das Angebot andert sich wochentlich! Bitte fragen Sie lhren

Kellner oder Ihre Kellnerin!

10,90
11,90
12,90
12,90
9,90
8,90

)
10,90
11,90
12,90
12,90

9,90
8,90

ohne Miso-Suppe
in cremigem Kokos-Curry mit Jasminreis und Salat.



" 5,90
gedampfte griine Sojabohnen mit Meersalz
4ab.i

vegetarisch maglich
Hausgemachte Friihlingsrollen mit Fisch: 6,90
mit Gemise: 5,90
4.a.b.i 6,90
traditionelle viethamesische Friihlingsrollen
mit Garnele+Hahnchen

4.2alm 5 Stk 6,90
gebratene Teigtaschen mit Hahnchen
und Gemiisefullung
i sst. 6,90
Kleine Teigtaschen mit Garnelenfillung
2,14.cla 6 90
I
2 Stk paniert und frittierte Garnelen
24,1,adci 6’90
2 Riesengarnelen in griinem Reisflocken-
Tempura serviert mit Chilli-Mayo-Sauce
214c)l,
- 6,90

Garnelen in knusprigem
Kartoffelteigmantel mit stf3er Chili-Sauce

Garnelen, Hdhnchen, Reisnudeln, Salat,
Minze und Koriander im Reisblatt gerollt,
serviert mit Hoisin-Erdnuss-Sauce

Frische Mango, Salat, vietnamesische Krauter,

s ) % .‘Ii 'P “ﬁ:
o

42.alm

gebackenes Hahnchenbrustfilet
mit Limette

24,1alcm

5stk. 6,90

gedampfte Teigtaschen mit Garnelenfullung
serviert mit Sojasauce

24,1nad]lm 24fmp 5 ’90
6,90 Delikate Kokosmilchsuppe mit natiirlichem  Wantan Teigtaschen, Pak Choi,
Hausgemachte Oktopusballchen thailandischen Aro ubergine, Galgant,  Zucchini, Karotten, Lauch, Champignons,
2t 6,90 Zitronengras, Kokosmilch, Wahlweise mit Réstzwiebel, Koriander, Sesamé|
2 Hahnchenbrust SpieBe in Sesam-Teriyakisauce  Héhnchenfleisch** 5 00 b’
1,2.4,cb,m,i 1 2’90 Garnelen?413«< 5;90

gegrillte Jacobsmuscheln auf griinem Spargel,
Tobiko, Bio Kresse dazu Sojasauce mit sti8er
Chili-Sauce
2,4,1,bfi ‘I 2 90
r
Zart rosa gegrilltes Thunfischfilet mit Sesam

und Chili-Limetten Sauce

241,¢clmhf

vegetarisch mdglich 6,90
Frische Papaya, Salat viethamesische Krauter,
Erdniissen, Knoblauch, Chili, Limetten,
Fischsauce-Dressing Wahlweise mit
Hanchenfleisch>4"'b § Q()

Garnelen2#bchio 7,90

Erdniisse, Knoblauch, Chili, Limetten,

Fischsauce-Dressing Wahlweise mit

Hanchenfleisch24hob
Garnelen?#<hlob

241,
m,i

6,90
6,90
7,90

Seetangsalat mit Sesam



vegetarisch moglich
knackiges Gemiise in pikante Kokossauce,
mit Jasminreis und Salat. Wahlweise mit:

Tofu 3 s 14,90
zarter Hihnchenbrust**™ 15,90
knusprigem Hahnchen 242\m 16,90
knuspriger Ente24aim 17,90

gebra. Lachsfilet 17,90 Garnelen*“™ 18,90

241,ma,lf -I 8,90
knusprige Ente mit gebratenen Gemiise in Sesam-
Teriyakisauce, serviert mit Jasminreis und Salat

24apm

Traditionelle japanische Nudelsuppe in
einer kraftigen, lang gekochten Briihe,
serviert mit geréstetem Seetangblatt,
Krautern und gekochtem Ei.

1240 6m,i 16,90
gegrilltes Hahnchenbrustfilet in

WELIERS Sesam-Teriyaki-Sauce, Lauch, griinem Spargel,
Hahnchen 14,90 serviert mit Jasminreis und Salat
Rindfleisch 15,90 43, Sake Teriyakij***m™* 18,90
gegrillter frischer Lachs in Sesam-Teriyaki-Sauce,
serviert mit Jasminreis und Salat
24pm,a0

Vietnamesische traditionelle Nudelsuppe
mit Reisbandnudeln, Ingwer, Zwiebel,
Koriander, Lauchzwiebeln und Basilikum. -
Wahlweise mit: v :

Hihnchen 1 1490

Rmdﬂ%;’

r:']*\c [/f v—’\”““
Hausgemachte Nudeisuppe inder
Steinschale mit Reisbandnudeln,
Ingwer, Zwiebel, Koriander,
Lauchzwiebeln und Basilikum.
mit frische Rindfleisch 18,90

vegetarisch maglic 24,p0 15,90
Gebratene Eiernudeln mlt Gemuse und Reisnudeln, Salat Koriander, gerdsten

Zwiebeln. Wahlweise mit: Erdniissen Sesam, Rostzwiebel Basilikum.

Tofu{2 % 14,90 serviert mit'Fischsauce dazu Friihlingsrollen
zarter Hihnchenbrust 242im 16,90 e o 24p0
knusprigem Hahnchen 242im 16,90 , Reisn udeln mit Verschidene Salat
knuspriger Ente 242.m 1790 _ « » . seniert mit Fischsauce. Wahlwesise:
Garnelenz4<aim 1890 %" Rindfleisch 1890  Hahnchen 17,90
4 adK JAOT vegetafiseh maoglich y T~ A7 &
| Y
Gebratene Udonnudeln mit‘Gemuse und "/ mit verschiedenen Gemiisearten ( )
Zw'egj'a“l Walllwelsgmit: g « *  Hahnchen2én 16,90
Tofusg i :4'90 “€, knuspriges Hihnchen2#" 16,90
zarter Hahnchenbrust *** - 16,90 knusprige Ente24aihm 17,90
knusprigem Hahnchen?24aim 16, 90 A er'm;:lﬂpelfch24hm 17,90
knuspriger Ente 242im 17,9 Garnelenz4chm 17,90
Garnelen24aim 18, “ Y Tofu2shm 14.90
Rindfleisch?#2'™ 1890 nur Gemiise 24hm 12,90 .
. .
1 U C€ _ . A0 Phno van
mit verschiedenen Gemdsearten (scharf) Gebratene Reisbandnudeln mit versch.
Hahnchen 24him 16,90 Saisongemiise. Wahlweise mit
knuspriges Hahnchen2 16,90 Hahnchen2# 14,90
knusprige Ente24aihm 17,90 Ril:dﬂeiSChM 15,90
Rindfleisch24hm 17,90
Garnelen?#chm 17,90 50 Pad-Tha
24hm AS. | 4
TOqu — Egg Thallandlsche Relsnudeln im Wok,
nur Gemiise 24hm ;

geschwenkter Pak-Choi, Sojasprossen,
Ei, F(ﬁmﬁngszwiebeln, Tamarindensol3e

hackte Bidniisse. Wahlweise mit
Sushi, Nigiri, Sashimi, 1 Gemuisespiel3 mit o 3’“”556 i

Hahndhen24hmai 14,90
Sesam-Teriyakisauce, Seetangsalat, serviert mit Rindfleisch24hmai 15,90
Jasminreis und Salat. Wahlweise mit: Garnelen24ahcim 15,90
r
Hihnchenbrustfilet>***™ 17,90 51 Bun Bo Xao
gegrilltem Lachsfilet ***"™ 18,90 Reisnudeln, Sellerie Salat Koriander,
. ) Sojasprossen, Zwiebel, verschiedene
24ba,fm

knuspriger Ente 18,98 Salate, serviert mit Fischsauce. Wahlweise mit

1 Hahnchen 24hm.a; 15,90
Extras und Beilagen ol o

800. Jasminreis 2,50

801. Teriyal(isaucez"”1’rn 2,00 Reisnudeln, gebratene Tofu mit verschiedene
) Wildkraute Salat, serviert mit hausgemachte
802.1 i i Ingwenl 2 ’
02. Ingwer" (eingelegter Ingwer) 2,00 Magi Sauite 14,90
803. Wasabi pAVY

805. Sushireis mit Sesam® 3,00



60. Maguro® 3,50
Sushireis mit Thunfisch

62. Sake® 3,20
Sushireis mit Lachs

64. Tako© 3,00

Sushireis mit Oktopus

66 W’a ?"/\a me 2\re:gewrisch 3,00

Braunalgen

68. lkura® 3,80
Lachskaviar

70. Inari® 3,00
Frittierter Tofu

72. Unagi®™ 3,80

SiiBwasseraal ‘

., W Spedjal

74. Sake Aburijmss 90
Lachs flambiert
76. Naha 7,50

QI:mbierter Lachs auf grlinem Spargel
it Tobiko und Kresse on top

78. Uto 7244 7,90

Lachs mit Mango und Frischkdse

QN Ciitn \aria 12
oV, r U ".‘:) ve Y |E 5 Stk.vegetarisch 6:90

Omelett, Gurke, Avocado, Rettich, jap. Kiirbis

Thunfischtartar

Jjeweils 1 Stiick

C Ly:C
Sushireis mit Black Tiger Garnele
D5. AVOC L) vegetarisch
Sushireis mit Avocado

Sushireis mit Trogﬁausche!n

67. Tobiko® 3,50
Flugfischkaviar

69. Tamago® 3,00
Omelett

/1. Hotate® 3,80
Jakobsmuschel

73. Kanj'" ' 2,60
Krebsfleischimitat

h
\'I-I

0T ewels2 Stiicke
i B

75. Spicy Sakebs 7,50
Lachstartar

77. Mito 216 7,90
ﬂambierterThurﬂiw auf Avocado mit Tobiko
T';_ _: |'m .: " @ 1 11N b,m

/3. SPICY luna 7,90

- Auf Wunsch in Tempurateig knusprig frittiert. Aufpreis 2,00€.

ro~ 11 ! = 2.&.1?.4. \
Q1 Crntrt+r Choe . - D cb,aim

ol. d0rt->nell Lrad RC 8,90

frittierter Taschenkrebs mit Avocado,

Gurke und Flugfischkaviar

b e e i e~ .
7= e e e et Sy
A S PR




vegetarisch
Japanischer Kiirbis

1 vegetarisch

Gurke

vegetarisch
Avocado

laA vegetarisch

eingelegter Rettich
b

Thunﬁsc.h

Lachs

)&l & vegetarisch

Sparge!
(__I) IF? r ( Lub

4,00

3,90
4,20
4,20
5,50

5,00

4,50

5,50

marlnlerter Thunfisch mit Schnittlauch

, C

N

Krebsﬂ.eiscl;limitat

4,50

. jeweils 6 Sttick

Auf Wunsch in Tempuratelg khuﬁf)rlg frittiert. Aufpreis 2,00€.
Alle Sushis werden mit eigelegtem Ingwer und Wasabi serviert.

(_)(,) gptozﬁ‘d vegetarisch . 4,50
Mango mit Frischkase ‘

100. Kyo¢® 5,50
Lachstartar

101. Hiro® . 5,20
Lachs mit Avocado

102. Ebi Fries< 5,70
frittierte Garnelen

103. Tunako® 5,50
gekochter Thunﬁsch mit Zwiebeln

104. Sakao«< 5,90
Garnelentartar mit Avocado

105. Momoe 5,70

Lachs mit Thunfisch und Schnittlauch

Inside out Rolle jeweils 8
Auf Wunsch in Tempurateig knusprig frittiert oder mit Tobiko statt Sesam. Aufpreis 2,00

1 f'. -ZT; a |rAbf 6,80
Lachs mit Gurke und Sesam
2, Sake Mango7s¢ 6,90
Lachs mlt Mango und Frlschkase
2 1A Toawmers! s .42b,
14, lansul uhat Jlfm " 7,90

SuBwasseraal mit Gurke und Sesam in Aalsauce
116. Osa k 5 24171bc 7,20
Surimi mit Gurke, Avocado und Tobiko

187Asuparagasu>+ 6,90
griiner Spargel mit Frischkase,
Rucola und Sesam (vegetarisch)

¢ -i ‘l' 110 ':‘,'_:' ‘ 3 af 5‘.90

Omelett mit Gurke und Sesam
(vegetarisch)

¥ O, Bl p (R ‘IZb
272. Ka 1K c 10,90
Taschenkrebsﬂewch mit ﬂvocado
Gurke und Flugfischkaviar

) T 4 Stuck 5,90
1 24. ARiru724afi 8 Stiick 9,90

Ente in Tempurateig mit Avocado,

Sesam, Chillisauce (scha 1)
17, 2 4,a,if

*4 Stiick 5,90
126. Furaidochikin’ 8 Stiick 9.90

Hahnchenbrust in Tempurateig mit
Avocado, Sesam, Chillisauce und Schnittlauch

128. Kabocha2174 6,90

Japanischer Kirbis, Avocado,
Frischkdse und Shiso

F - f‘"s i 4

=] | 550 8,50
Garnelentatar, Gurke, Tobiko
13. Maauro® 7,90
plkanter Thunﬁ sch mit Avocado Sesam
und Chlllsauce
FO) 217cd 7,50
Black Tlger Garnelen mit Rucola und Frischkése
Tarmmni irasi7scaif
o L C . 7;90

frittierte Garnelen mit Avocado und Sesam
) Sake Avoc ¢
ake Avocado» 690

Lachs mlt A.vocado und Sesam

21. Sumakusamons,, 7:90
Raucherlachs mit Apfel, Koriander, d,m,b
Frischkdse und Aalsauce

1 7 2 4. a,d m,f

/3. ADOKa( 4 Stiick 5,90
Avocado in Tempuratelg mit Inar| 8 Stiick 9 90
Frischkase, Sesam,Schnittlauch und Chilisauce (scharf)

125. Chikin24fmi 4 Stiick 5,90

gebackene Hahnchenbrust mit 8 Stlick 9,90
Gurke und Sesam in Teriyakisauce

’I ?7 7., 7’50

Auberglne in Tempuratelg mit Schnittlauch und
Yuzu Pfeffer

"n( ' & 1= 2__::,.. "-,_‘.2,17,
129. Asupare aide 890
Spargel in Tempuratmg, Avocado,
Frischkdse und Sesam

- «
'_'I"__ " 4 I_, | Y

cm *' [ gy o, | b.l‘_.;‘

D

D



Auf Wunsch eine Portion Sushi Reis mit Sesam
flr zusatzliche 3,00€

6 Stk. 14,90 / 12 Stk. 25,90
Yellowfin Thunfisch

b

6 Stlick 14,50 / 12 Stiick 24,90
flambierter Lachs b

6 Stk. 13,90 / 12 Stk.22,90
Schottischer Lachs

b

klein 14,50 / grof3 24,90
gemischter Fisch I 4 .

4 y
'C__-'.l
N

6 Stiick 14,50 / 12 Stlick 24,90
Thunfisch und Lachs '

cb

Rolle in Tempurateig mit Avocado,
Frischkase und Wahlweise mit

- Krebsfleisch 6,90
- Lachs 7,90
- Thunfisch 8,90

- knuspriges Hahnchen 8,90
- Ebi Tempura 8,90

6 Stick

k6 Stiick vegetarisch

Rolle in Tempurateig mit Avocado,
Frischkdse und Wahlweise mit

- Mango 6,50
- japanischer Kurbis 6,50
- Spargel Tempura 6,50
- Frittierten Tofu 6,50
- Omelett 6,50

4 Nigiri, 8 Inside Out Roll

Der Sushi Meister sorgt fiir die perfekte Zusammenstellung der Zutaten

1,211b
c,m,fg,i

1.211,b

13,90 amfi 18,90

6 Nigiri, Sashimi, 1 Inside Out Roll

1,24
1.2,b 11,bf

<9 17,90 maci
3 Osaka mit Tobiko, 3 Sakura, 3 Lachs- 3 Sake Maki, 3 Tekka Maki,

Maki, 3 Tekka Maki, 1 Sake Nigiri, 4 flambierte Lachs-Nigiri mit
1 Maguro Nigiri, 1 Ebi Nigiri

1,24,11,b,cm/fg,i

17,90 19,90
| 4 Sake Nigiri,

1 Sake Spezialrolle ( 8 Stk)

Sesam-Teriyakisauce

3k o2 124,11
21,90 W —migi 15,90 beafi 19,90
4 Tuna Nigiri, 2 Maki, 1 Inside Out Roll 4 Nigiri, Sashimi,
4 1 Spezialrolle ( 8 Stk) (vegetarisch moglich) 1 Inside Out Roll
1,24,b
41,90 cmfgi 79,90
8 Nigiri, Sashimi, Maki, 6 Nigiri + 2 Spezialrolle ( je 8 Stk.)
1 Spezialrolle (85tk.), +4 Scheiben flambiertes Sashimi
1 Inside Out Roll +1 Yaki Avocado +1 Natsumi
1.211,b.ci 99'90 __
Empfohlen fiir 5 Personen b Sk

5 Sashimi, 2 Spezialrollen, 2 Ura Maki, 10 Nigiri
2 Hoso Maki, 1 Yaki Avocado, 1 Natsumi



"
-4
&,
3
1.2bc 4 Stuck 8,90
8 Sttick 13,90

Marinierter Thunfisch mit Spargel, Avocado,
flambiertem Thunfisch und Flugfischkaviar

17,22,i,m 4 Stlick 8,00
8 Stiick 12,90
Spargel in Tempurateig mit eingelegtem Kiirbis,
Avocado und Tofu (vegetarisch)

124,17, 4 Stiick 8,90

2bilt 8 Stiick 13,90
Black Tiger Garnelen in Tempurateig mit
Frischkase, Avocado, Spargel, Lachs- und
Thunfischfilet, Seetangsalat, Flugfischkaviar und
Sesam-Teriyakisauce

12447 4 stiick 8,00

8 Stiick 12,90

gruiner Spargel in Tempurateig mit Mango,
Gurke, Erdnlissen , Avocado und Sesamsauce
(vegetarisch)

:
Il:lfiﬁ‘b 4 Stick 9,90
o 8 Stlick 14,90
gegrillter Aal, Avocado, Frischkése, ummantelt
mit Lachs, Thunfischfilet, Seetangsalat,

Flugfischkaviar,Sesam-Teriyakisauce
1,24
11,17

abd 8 Stlick 13,90

fim,ci
Butterkrebs-Tempura, Mango, Gurke, Tobiko,
Sesam, Avocado,on top, Unagisauce

121711 SS4Stuck 9,90
4 P 8 Stiick 14,90
Kani, Avocado, Gurke, Garnelentatar, Unagisauce,
StiBkartoffel-Chips

17,;_1,& 'fdb 4 Stiick 10,90
Casldy 8 Stiick 15,90

Black Tiger Garnelen in Tempurateig mit Avocado,
Frischkase, gegrilltem Aal, Sesam und Unagisauce

1,2,4,b,m;i 4 Stlick 8,90
8 Stlick 13,90
Lachs mit Avocado, Gurke, Tobiko,

flambiertem Lachstartar, StiBkartoffelchips und

Pfeffer- Teriyakisauce

1241724

8'Stiic 11,90
Aubergine in Tempurateig mit Mango, Frischkase,
Limetten-Guacamole und SiBkartoffelchips

if 4 Stick 8,90
8 Stiick 13,90

Black Tiger Garnelen in Tempurateig, Frischkase,
Avocado, flambiertes Tunatatar, mit
_',,j__'-_.' — art L £ eriyakisa uce

4 Stiick 8,90
8 Sttick 13,90
irke, Frischkase,

Aal, gebratene Lachshaut
Lachs, Lachskaviar

7

4 Stuck 8,50
8 Sttick 13,50

F
Black Tiger Garhel_en, Avocado, Gurke, flam.Lachs
on top, Flugﬁscpk}viar, Kresse

/ 1 217,11
] _;ii.f,m.l

Lachs, Avocado, Frisfﬁ’ &
on top, griner Spargel,;

l.2cbg

4 Stuck 8,90
8 Stiick 13,90

unfisch
m, Teriyakisauce

W 15,90

Auf Wunsch bereiten wir fiir Sie unseren vegetarischen Sushi-Mix auch in veganer Variante zu.

13,90 17,90
Uramaki in Gemuse-Tempurateig,

8 Stk Kappamaki, 8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Inside Out Maki (vegetarisch)

4 Nigiris, 8 Stk Tamago Maki,
6 Stk. Avocado Maki (vegetarisch)

® 3690

2 Nigiris, 2 Spezialrollen, Natm‘
Hoso Maki, 1 Inside Out Maki

(vegetarisch)

6 Stk. Kappa Maki, 6 Stk. Seto Maki,
6 Stk. Avocado Maki, 6 Stk. Kanpyomaki
(vegetarisch)




Kalte Tee Getranke

y 4

6,90
Oolong Tee, Pfirsich, Orangen, Zitronengras

6,90
Oolong Tee, Limette, Trauben

6,90

Oolong Tee, Pfirsich

7,50

Oolong Tee mit Orange, Limet, Maracuija,
Ananas, Pfirsich, Minz
6,90

Oolong Teg, Limette Pfefferminze

o be

Unsere hausgemachten Tees verleihen Ihrer Mahlzeit das Gewisse etwas.

Warme Tee Getranke
4,90

Jasmin Tee

Ingwer, Limette, Honig

Pfeffermiz, Ingwer, Honig

4,90
4,90

4,90

19,9 19,q,i
Warm 0151 4,50 Reisschnaps  4cl 6,50
1
n4 a4 6,50 9 2a 3,90
<N 19,9 2 8,90 %4 2 6,90
’ 19,9 19
= 12). 2¢1 8,90 S 21 3,90
S
011 03l
o . .
1Q'q .'.’ \
s 7,50 20,90
Fruchtig-mild mit feinem Aroma von Muskattrauben. Zeigt Geschmacks-
komponenten von WeiBwein mit leichter Saure und feinem Abgang
19,
e _ A : 7,90 21,90
Pramierter Sake aus Kyoto, fruchtig und mild im Geschmack,
mit ausschlieBlicher Verwendung von Omachi-Reis und in héchster Qualitatsstufe.
1949
: 5,80 15,90
Alteste Sake-Sorten, die grob gefiltert und milchig weiB sind. Ihr volles, angenehm
stiBes, komplexes Aroma und *fh]‘.e glatte Textur garantieren lhnen ein einzigarts, '
kostliches Trinkerlebnis.
9,90 24,90

Runder, harmonischer Junmai. Kurz im Holzfass (Yoshino-Zeder) gereift, erfrischt

dieser Tropfen mit Noten von Zedernholz und Lavendel. Am Gaumen siiBlich

und ausgewogen, mit einem trockenen, leicht harzigen Abgang.



b4
Qg
0,25l
Natur 3,10

Spritzig 3,10

. 03l 0,5l 03l 0,5l
L 370 4,90 'Alkoholfrei 3,90
i o
3,70 4,90 ' WeiBbier Hell 4.90 211
_ , 02 3,50 Hig 033 3,70
H |
: 3,70 _ 4,90 WeiBbier Alkoholfrei 4,90 2,11
I _ 211 02 3,50 033 3,70
i fro
Weibier Dunkel 4,90 2,11
21 033 3,70
' 02 3,50 B
U " 033 3,70
2 02 3,50 Be Ve %033 3,70
i :
033 4,30 ' 033 4,30 21N 2 370
. = 11 0,33 3,70
19,924, 21,119
o 9,90 02 6,90 Flasche 21,90 2 03 3,70
Wodka, Kaffeelikor, Espresso, bordeaux / Primitivo 2,1,11,9
i Zuckerfrei 0,33 3,70
Zuckersirup, Espressobohnen 02 6,90 Flasche 21,90
. Chardonnay / Riesling 21119 033 3,70
1499 8,90 02 6,90 Flasche 21 ,90 21119
Prosecco, Aperol, ol 033 3,70
Spritzer Mineralwasser, Orangen 02 390 o4 5,90 Hh18g33 370
N (] r
1999 N .
e 12,90 - H AL 033 3,70
Hochwertiger Hakushu Single Malt Whisky, 4 -
Zitronensaft, Zuckersirup, Matchapulver, Soda
; 8,90 + ' o
Prosecco, Holunderbliitensirup, Minz,
Limette, Sodawasser. 02| 04l 02l 04l
3,50 4,90 3,50 4,90
' 3,50 4,90
Roku Gin, Cherry Blossom Toni¢%4 Curacao Sirup, Limonade, Havana rum 3,50 4,90
Glitzer Pulver 3,50 4,90
9,90 3,50 4,90
Knop Creek Wischky, roter Bacardi Rum, Angostura Bitter L 220 20
Vermouth Angostura Bitter Orange, Zucf(ersirup, Orange 3,50 4,90 3,50 4,90



621. D'cg‘pelter Espresso®
623. Cappuccino®™

625. Kaffe 820
528. Milch Kaffee ° 50

622. Espresso Machiiato®
624, Latte chiato®

629. HeilRe Schokélade

, ¢
- .

626. Kaffee muoi °4 6,50 627. Kaffee Phin® 4,20

Gesalzener Kaffee Traditioneler Kaffee

18.9 5,90
japanisches Reiskucheneis mit
Sahne und Erdbeersauce oder
Vanillesauce
Wahlweise mit Matcha oder Erdbeer

189 12,90
1 Kugel japanische Yuzu-Eis-Eis
seviert mit Sahne und Erdbeersauce

oder Vanillesauce

1,8,df.g 2'90
1 Kugel japanische Sesam-Eis-Eis
seviert mit Sahne und Erdbeersauce
oder Vanillesauce

6.9 2,90
1 Kugel japanische Grlintee-Eis
seviert mit Sahne und Erdbeersauce
oder Vanillesauce

B,11,¢,g 5,90
Eierpudding, Schlagsahne, I\nch.
mit Kaffee

*€ gstk 5,90
Banane, Honig, Puderzucker,
Erdnisse

89 4,80
Schlagsahne, Milch, Gelatine,
serviert mit Obst der Sa(iﬁon




- Barzahlung
- EC Kartenzahlungen

- Kreditkartenzahlungen

Ab dem 13. Dezember 2014 besteht eine Kennzeichnungspflicht fiir Hauptallergene in unverpackten
Lebensmitteln. Diese Regelung betrifft auch die Hotellerie und Gastronomie. Wir nehmen das Anlie-
gen von Allergikern nach Aufklarung und Information sehr ernst und erfiillen diese Kennzeichnungsp-
flicht gewissenhaft und nach bestem Wissen. Unsere Mitarbeiter stehen Ihnen bei Fragen gerne zur
Verfiigung. Bitte beachten Sie, dass trotz gréBter Sorgfalt Spuren anderer allergener Stoffe in unseren
Speisen nicht vollstandig ausgeschlossen werden kénnen, z. B. durch Kreuzkontaminationen. Vielen

Dank fir Ihr Verstandnis und guten Appetit.

Zusatzstoffe in Speisen:
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,

5 geschwefelt, 6geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweil3, 9 koffeinhaltig, 10chininhaltig,

11 SiBungsmitteln, 12 enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 mit Nitritpokelsalz,

-“! ') i, ‘ g
17
\ -\\

N

15 Taurin, 16 Tartrazin (kann die Aktivitdt und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen),

17 Stabilisator, 18 Verdickungsmittel, 19 Alkohol

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unvertraglichkeiten )
a Eier, b Fisch, c Schalentiere, d Milch, e Sellerie, f Sesam, g Sulfit, h Erdniisse,i Gluten, j Lupine, / /I"l
k Schalenfriichte,| Senf, m Soja, n Weichtiere, o FischsoBe, p Hiihnerbriihe, g Alkohol y ‘ ;,;ﬁl |
e

Vielen Dank fiir Ihren Besuch!
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